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Legyen vége az egysiku unalmas ételeknek és az egysiku unalmas éttermeknek! A magyar
konyha akkor lesz vilaghird, ha a hagyomanyai mellett mindennap megujul és minéséget
produkdl. E két gondolat jegyében adtak at idén is a IV. Hagyomany és Evolucio
szakacsverseny dijait Magyarorszag legjobb gasztronémusainak.

A konyha éppugy fejlédik, mint az élet maga. Etelek jelennek meg és tiinnek el, ahogyan a kor
halad el6re. Ahogy Molnar B. Tamas, a Magyar Gasztrondmiai Egyesulet egyik életrehivja
elmondta, a gulydskommunizmus idején Magyarorszag szinte kimaradt a vilagon végigsopré
gasztronémiai forradalombdl. Nalunk eluralkodott a sziirkeség és az igénytelenség. Sokaig a
rendszervaltas utdn sem volt ez masképp. Jellemzd, hogy a nemzetkdzi étteremkalauzokban
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nem talaltunk magyar éttermet Eurdpa legjobb 1500 vendéglatéhelye k6zott.

Hogy ez megvaltozzon és a nemzetkdzi gasztrondmiai revolutio-bol legalabb evolucié legyen a
tanyérokon, komoly munkat végzett az egyesiilet.

Ennek egyik fontos eleme az immar negyedik alkalommal meghirdetett, OTP Klub altal
tamogatott Hagyomany és Evolucié szakacsverseny, melynek dontéjében 13 szakacs
szerepelt. A mai dijatad6 Gnnepségen természetesen a hazai szakacsvilag és gasztrondmia
szine-java megjelent és a dijazottak sajat kildénleges receptjeikkel kinaltak meg a nagyszamu
vendégsereget.

A ddéntében pontyot és jércét kellett késziteni a versenyzdknek és a szakmai zsdri mindkét
esetben Horvath Szilvesztert, a gy6ri La Maréda f6szakacsat talélta a legjobbnak. A dijakat a
gy6ztesnek és a helyezetteknek Nagy Zoltan Péter az OTP Bank Nyrt. marketing igazgatdja
adta at. A legjobbak nagy 6sszegl dsztdndijakat kaptak, amelyet tovabbképzésre fordithatnak.
Horvath Szilveszter az 1 milli6 forint mellé a nemrég megjelent Modernist Cuisine cimu
Otkétetes gasztrondmiai alapmlivet is hazaviheti, természetesen csak az utan, ha mindenki
megkostolta kulénleges izeit.

Kilon készontdtték Széll Tamast - két kordbbi Hagyomany és Evolucid verseny gy6ztesét -,
aki a verseny harminc éves térténetében elsé magyarként bekertilt a vilag legrangosabb
szakacsversenye, a Bocuse d'Or Lyoni vilagddntGjébe.

A rendezvényen mutattak be az elsé hazai Gault&Millau étteremkalauzt, melyben az anonim
biraldk 328 hazai éttermet teszteltek, valamint 107 boraszatot és 407 szallodat ertékeltek. llyen
alapos helyzetkép még soha nem késziilt a hazai vendéglatasrél. A GM tesztel6i szerint az
orszag két legjobb étterme a budapesti Costes és az Onyx.
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